DRIKKEVARER

Sodavand

Veelg mellem Pepsi, Pepsi Max,
Mirinda, Faxe kondi
Hyldeblomst

Juice

Dansk Vand, Dansk Vand Citrus
Kildevand / Postevand
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210,331 ﬁ'! 7 LR S
Graesk gl “Mythos” Pilsner “\=-- V VYV

Greaesk ¢l alkohol fri
Speciel graesk gl

Fadgl 0.501
Pilsner
Classic

SEVAGS KAFFEKORT

Kaffe (lavet af friske arabiske bgnner)
Espresso (enkelt)

Espresso (double)

Cafe Latte

Cappuccino

Irish Coffee

Varm Chokolade (m/flgdeskum)

Te

SEVAGS DESSERTER

NANNORS CHOKOLADE KAGE
Chokolade kage med chokolademousse, pyntet med
dekorative chokoladespaner.

SIMOS CHEESECAKE

Cheesecake pa en mgrk bund, ostecreme med
mango-passion-smage, toppet med mango-glaze.
GAROS CITRON CHEESECAKE

Cheesecake pa en smgrbagt bund af digestive
crumble, og fyldt med en luksurigs cremet, frisk
ostekagefyldning med et strejf af vanilje, og pyntet
med citrongelé.

PAPAS GRASK YOUGURT

Med honning og ngdder.

SAREEN'S IS

3 kugler is med chokolade sauce og flgdeskum.

ﬂ Sevags Sevags_graekeren

Tordenskjoldsgade 25 - 8200 Arhus N - 86 16 88 30
Skeering Strandvej 3 - 8250 Ega - 86 17 62 22

Vi tager forbehold for trykfejl og priseendringer
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Graekenland som vinland

Naesten hele den graeske vinproduktion har rgdder, der gar
langt tilbage i tiden — helt tilbage til omkring 2.500 f.Kr. For
at forsta, hvor serigst de gamle graekere tog deres vin, skal
det naevnes, at de havde en gud dedikeret til vin, Dionysos.
De holdt store fester med masser af vin og mad for at fejre
vinens gud, Dionysos, som var en af deres vigtigste
guddomme.

Det eeldste vidnesbyrd om vinproduktion er fundet naer
landsbyen Vathypetro, syd for Heraklion pa Kreta.
Historikere vurderer, at det stammer fra omkring 2.500 f Kr.,
under den minoiske civilisation, og det er et af de aeldste
fund i verden.

Greesk vin var en basisvare og blev transporteret over hele
den antikke verden. Graekerne fyldte vinen i amforaer, som
ofte var forseglet med harpiks. Da nogle af disse amforaer
blev abnet i Graekenland, bemaerkede man, at vinen havde
taget smag af harpiksen. Sddan blev Retsinaen "opfundet”.

I lgbet af de fire arhundreder, hvor Greekenland var under
osmannisk beszettelse, var alkohol forbudt, og det gik hardt
ud over vinproduktionen, som naesten forsvandt.

Indtil slutningen af 70'erne bestod den graeske
vinproduktion hovedsageligt af Retsina og halvsgde vine af
lav kvalitet.

Tingene begyndte at sendre sig i 80’erne, hvor unge og
talentfulde gnologer begyndte at investere i graeske
indlandske sorter og genskabe nogle af dem, der blev
betragtet som uddgde.

Graeske vinproducenter begyndte at uddanne sig i udlandet
og tage international viden og teknologi med hjem. Nogle af
dem arbejdede pa store internationale vingarde og tog nye
vinfremstillingsteknikker og teknologier med hjem med
fantastiske resultater. Andre begyndte at blande lokale og
internationale druesorter og skabte vine, der virkelig
imponerede verden.

I 1gbet af denne nye eera for greesk vin begyndte graeske
vinproducenter at hellige sig graeske sorter som Xinomavro
og Assyrtiko, Malagouzia, Agiorgitiko og Mavroudi
(Mouchtaro).

Hos Sevags tilbyder vi et smukt udvalg af graeske vine fra
Muses Estate, en familieejet vingard i Centrale Graekenland.

Skal eller som graekerne siger: Yamas!

"Velkommen hos Sevag’s Graekeren"

Sevags Velkomstdrink 79,-

En dejlige frisk velkomstdrink.
Den indeholder Samos dessertvin, hvidvin, ouzo,
appelsin juice og sirup de grenadine.

Cava/Bobler/Cremant
Glas

HUSETS VINE (Red, hvid, rose eller retsina)
Husets vin hel flaske 0,751

Husets vin halv karaffel 0,551

Husets vin pr. glas

Clio, the White Muse

Kategori: Tgr hvid

Druer: 50 % Assyrtiko, 25 % Roditis, 25 % Savatiano

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgreekenland
Historien: Clio, en af muserne, som boede i Muses-dalen.
Smagsprofil: Frisk og livlig med sprgd syre, citron, grgnne
@bler og en saftig afslutning.

Madparring: God til forretter, salater, fisk og skaldyr, vores pitas,
samt retter med fjerkree eller svinekgd.

Clio, the Rose Muse

Kategori: Tgr rosé

Druer: 70 % Roditis Alepou, 30 % Grenache Rouge

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgraekenland
Historien: Clio, en af muserne, som boede i Muses-dalen.
Smagsprofil: En forfriskende, frugtagtig og spred rosé — ideel
for dem, der foretreekker en lettere vin. Lyse baeraromaer
blandes med strejf af jordbeer, fersken og citrus.

Madparring: God til forretter, salater, fisk og skaldyr, vores pitas,
samt retter med fierkree.

Clio, the Red Muse

Kategori: Ter rod

Druer: 60 % Merlot, 40 % Agiorgitiko

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgreekenland
Historien: Clio, en af muserne, som boede i Muses-dalen.
Smagsprofil: Klar kirsebaerrgd farve. Brombaer, morbeer,
hindbaer, modne jordbeer. Fint tanninindhold og rund, flgjlshlgd
mundfornemmelse.

Madparring: God til forretter, salater, vores pitas, samt grill og
ovnretter.

Retsina

Den velkendte og populeere Retsina, med den unikke
smag af harpiks, er en af det graeske kgkkens tro
fglgesvende. Vinen er typisk hvid og lavet pa druerne
Savatiano og Roditis. Den nydes kold som almindelig
hvidvin




A+muse blanc 335,-

Kategori: Tgr hvid

Druer: 100 % Malagouzia

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgraekenland
Historien: En af muserne, som boede i Muses-dalen.
Smagsprofil: Klar med gyldent skeer og aromatisk
kompleksitet af eksotiske frugter og hvide blomster —
karakteristisk for druesorten. Let, forfriskende og legende
med behagelig syre og elegant eftersmag.

Madparring: Nyd den med vores forretter, salater fisk og
skaldyr, grillretter med kylling og svinekgd.

Crispy Assyrtiko 385,-
Kategori: Tgr hvid

Druer:100 % Assyrtiko

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgraekenland
Historien: Inspireret af en enkelt vinstok, der altid stod
hgjere end de andre - som en stille leder blandt ligemaend.
Smagsprofil: Frisk og livlig med sprgd syre. Noter af citron,
grgnne abler og en markant mineralsk afslutning.
Madparring: Dejlig til forretter, salater fisk og skaldyr,
grillretter med kylling og svinekgd.

Muses Estate 9 Red Blend

Kategori: Tgr rgd

Druer: 40 % Mouhtaro, 40 % Merlot, 20 % Syrah
Region:Muses-dalen, Helikonbjerget,
Centralgraekenland

Historien: Inspireret af de 9 muser, der levede i
Muses-dalen.

Smagsprofil: Dybt lilla farve med aromaer af solbeer,
krydderier og parfumeret rgg. Blgd og frugtig med en let
sort peber-afslutning.

Madparring: Nyd den med vores forretter, grillretter, lam,
moussaka og pastichio.

Chardonnay Fumeé 435,-
Kategori:: Tgr hvid

Druer: 100 % Chardonnay

Region:Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgreekenland
Historien: Den fgrste fadlagrede Chardonnay fra
Muses-dalen, skabt af gamle vinstokke med respekt for
traditionen.

Smagsprofil: Rig og koncentreret. Fersken, ristede ngdder
og egkrydderier med en glat, silkeagtig eftersmag.
Madparring: Perfekt til forretter, vegetarretter, skaldyr,
laks, lam og grillretter med svinekgd.

Muses Estate Cabernet Sauvignon 395,

Kategori: Tgr rgd

Druer: 100 % Cabernet Sauvignon

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgraekenland
Historien:En kraftfuld stemme blandt muserne -
struktureret, fokuseret og dybt udtryksfuld.

Smagsprofil: Ren kirsebser og brombeer med noter af
mineraler, krydderier og jord. Lang og elegant afslutning.
Madparring: Dejlig til forretter med ost og loukaniko (pglse)
oksekgd, lam og moussaka.

A<muse rosé 425,-

Kategori: Tgr rosé

Druer: 80 % Sauvignon Blanc, 20 % Mouhtaro

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgraekenland
Historien: En rejse til de greeske ger i hvert glas.
Smagsprofil: Blgd rosa farve. Aromaer af stikkelsbaer og
jordbeer med en elegant, rund afslutning.

Madparring: Skgn til sommersalater, forretter, vegetarretter,
skaldyr, laks, lam og grillretter med svinekgd.

Muses Estate Syrah 445,

Kategori: Tor rgd — Premium, kraftig og krydret Syrah
Druer: 100 % Syrah

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgraekenland
Historien: Navngivet efter den fredelige vinmark, hvorfra
den stammer - “The Serene Terroir” fanger den rolige and
fra en skjult skraning i Muses-dalen. Beeredygtigt dyrket
og balanceret mellem renhed og kraft.

Smagsprofil: Kraftfuld og lagdelt med aromaer af rgget kad,
rgde baer, ristet kaffe og tree. Rig og krydret med dybde og
elegance.

Madparring: Fremragende til forretter med ost, vegetarretter,
samt grill- og ovnretter med lam og svinekgd.

Muses Estate The Rare Mouhtaro 475,-

Kategori: Tgr rod

Druer: 100 % Mouhtaro

Region: Muses-dalen, Helikonbjerget, Centralgraekenland
Historien: Dedikeret til Athanasios Zacharias — faderen, der
fgrst troede pa denne sjeeldne lokale sort.

Smagsprofil: Dyb lilla farve, modne rgde frugter og
krydderier. Fyldig med silkeblgde tanniner og livlig syre.
Madparring: Perfekt til forretter med ost og loukaniko
(polse) samt grill- og ovnretter med oksekgd og lam.




Hos Muses Estate er vores filosofi forankret
i harmoni — med naturen, traditionen og sanserne.

Vi skaber vine, der afspejler gkosystemets fine balance og
omfavner kompleksitet og omhu i alle led.

Vores mal er at skabe udtryk for Musernes Dal — vine, der
ikke blot eerer jordens unikke karakter, men ogsa genspejler
familiens sjeel.

Hver flaske er en fejring af keerlighed, balance og
vin magerens kunst.

E ' E info@musesestate.com

WWww.musesestate.com

ﬂ Muses Estate muses_estate
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GRAKEREN

Vores besgg hos vinhuset Muses Estate var en helt unik
oplevelse.

Vibefandt os i et betagende landskab og smagte pa
fantastiske vine, der kombinerede tradition med moderne
vinproduktion — smagsoplevelser, der virkelig imponerede os.
Det, der rgrte os allermest, var dog menneskene — varme,
gaestfrie og fulde af passion for deres handveerk.

De delte deres historier, viden og aegte kaerlighed til vin med
0s, og det gjorde et stort indtryk. Det var en oplevelse, vi

vil huske leenge.

Cava/Bobler/Cremant
Glas

SPIRITUS

METAXA

0UZo

SEVAGS VELKOMSTDRINK
RUM COLA

VODKA JUICE

WHISKEY / WHISKEY COLA

DESSERTVINE
SAMOS
MAVRODAPHNE

SPIRITUS




