




1. TZATZIKI
Græsk yoghurt, agurk og hvidløg  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  54,-

2. HUMUS
Kikærtepasta, hvidløg, citron og sesamolie .  .  .  .  .  .  54,-

3. AUBERGINE SALAT
Grillet aubergine mos m/ citron, hvidløg og peber .  59,-

4. OLIVEN MIX
Græske oliven og feta .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  65,-

5. GRILLET HALLOUMI
Grillet cypriotisk ost m/ valnødder og honning . .  .  .  69,-

6. GRILLET HALLOUMI
Grillet cypriotisk ost m/ citron og hvidløg . .  .  .  .  .  .  .  65,-

7. SAGANAKI MELI
Stegt græsk ost m/ honning og sesam frø  .  .  .  .  .  .  79,-

8. LOUKANIKO
Grillet krydderet landsbypølse m/ citron  .  .  .  .  .  .  .  .  65,-

9. KALAMARAKIA
Stegte blæksprutter m/ citron og hvidløg  .  .  .  .  .  .  .  69,-

10. INDBAGTE REJER
Stegte indbagte rejer m/ citron og hvidløg  .  .  .  .  .  .  69,-

11. DOLMADES
Vinblade m/ ris og tzatziki .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55,-

12. KOLOKITHOKEFTEDES
Courgette “delle” m/ 3 slags ost, hvidløg og løg. . .  75,-

13. GRÆSK SALAT
Tomat, agurk, løg, oliven og feta m/ olivenolie
og eddike .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  79,-

14. TIROPITAKIA / SPANAKOPITA
Filodejspakke m/ feta eller med feta og spinat
(hør tjeneren)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  69,-

15. MOZZARELLA SALAT
Tomat, mozzarella, løg, og basilikum m/ olie
og balsamico dressing .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  79,-

20. TONI’S PIKILIA
Platte m/ græsk salat, tzatziki, humus 
og dolmades  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  169,-

21. GARO’S FISKE PIKILIA
Platte m/ indbagte rejer, blæksprutte, tigerreje 
suvlaki og salat pynt .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  179,-

22. SEVAG’S MIX PIKILIA
Platte m/ græsk krydderet grillet pølse, grillet 
haloumi ost, tiropita og salat pynt .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  175,-

23. ANI’S MIX PIKILIA
Platte m/ saganaki meli (stegt feta), 
kolokithokeftedes (courgette delle 
m/ 3 forskellige oste), og grillet græsk pølse .  .  .  .  199,-

24. IZA’S VEGAN PIKILIA
Platte m/ humus, aubergine salat, 
dolmades og blandet salat .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  169,-

Vegetar Vegansk

FORRETTER

MEZE PIKILIA

Til alle forretter og pikilia følger pita brød.





41. NAXOS GRÆSK BØF
Grillet hakkebøf (hjemmelavet) m/ Sevag’s 
citronmarinade og krydderier  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  155,-

42. CHIOS SVINEKØD GYROS 
Svinekød gyros (hjemmelavet) marineret .  .  .  .  .  .  .  149,-

43. LESVOS KYLLINGE GYROS 
Kylling gyros marineret (hjemmelavet)  .  .  .  .  .  .  .  .  149,-

44. SKOPELOS FALAFEL
Sevag’s hjemmelavet falafel m/ humus .  .  .  .  .  .  .  .  155,-

45. PAROS KYLLING
Rotisseristegt 1/2 grillkylling m/ Sevag’s 
specielle krydderi marinade . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  149,-

46. SYROS PAIDAKIA
Grillet lammekoteletter m/ agiorgiotiko sauce 
og Sevag’s citronmarinade .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  189,-

47. AMORGOS SUVLAKI
Grillet svinekød på spyd m/ agiorgiotiko sauce 
og Sevag’s citronmarinade .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  155,-

48. IOS SUVLAKI
Grillet kyllingekød på spyd m/ Sevag’s
agiorgiotiko sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  159,-

49. SAVVAS RIBEYE
ca. 250 g mørt ribeye marineret i metaxa sause
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .235,-

50. SANTORINI SUVLAKI
Grillet tigerrejer på spyd m/ Sevag’s 
citronmarinade og krydderier  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  199,-

51. SKIATHOS STEAK
Grillet oksefilet (ca. 250g)
med Sevag’s agiorgiotiko metaxa marinade .  .  .  .  219,-

52. SEVAG’S MIX
Et mix af 3 slags kød, græsk bøf, kylling
gyros og svinekød gyros . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  209,-

53. GARO’S MIX
Et mix af svinekød gyros, græsk bøf og
lammekølle .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  215,-

54. NIKOS SUVLAKI MIX
Et mix af 3 grill spyd m/ svinekød, tiger rejer 
og kylling  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  224,-

Til alle grillretter følger tzatziki og pitabrød, 
græske kartofler eller pommes frites.
(Nr. 44 - tzatziki)

30. PITA M/ BØF
Sevag’s græsk hakkebøf (hjemmelavet), tomat, løg, 
tzatziki og pommes frites  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95,-

31. PITA M/ SVINEKØD GYROS
Svinekød gyros (hjemmelavet), tomat, løg, tzatziki 
og pommes frites .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  89,-

32. PITA M/ KYLLING GYROS
Kylling gyros (hjemmelavet), tomat, løg, tzatziki og
pommes frites  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  89,-

33. PITA M/ LOUKANIKO
Græsk grillet pølse, tomat, løg, tzatziki og 
pommes frites  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  89,-

34. PITA M/ HALOUMI OST
Haloumi, tomat, løg, tzatziki og pommes frites  .  .  .  89,-

35. PITA M/ FALLAFEL
Fallafel (hjemmelavet), tomat, løg, 
humus og pommes frites  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  95,-

36. PITA M/ LAM
Lammekød, tomat, løg, tzatziki og pommes frites .  89,-

Vegetar Vegansk

GRÆSKE GRILLRETTER

ÅBNE PITA SPECIALITETER
På græsk fladbrød m/ forskelige slags fyld



Er du lækker sulten så prøv vores åbne pita specialiteter

Opaaaa



60. MAMA ZABELS PASTICHIO
Græsk lasagne med hakket oksekød, spaghetti 
og bechamelsauce.
Tzatziki og pitabrød følger med .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  149,-

61. BARBA GEORGOS MOUSSAKA
Hakket oksekød i lag med kartofler, aubergine 
og bechamelsauce. 
Tzatziki og pitabrød følger med .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  159,-

62. RAFFI’S ARNI STO FOURNO
Sevag’s lammekølle marineret i agiorgiotiko rødvin 
og græske urter, græske kartofler.
Tzatziki og pitabrød følger med .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  165,-

63. SOLOMOS STO FOURNO
Laks marineret i græsk hvidvin, grøntsager 
og urter. Græske kartofler. 
Tzatziki og pitabrød følger med .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  205,-

SAREEN’S BØRNERETTER
70. NAXOS GRÆSK BØF
Grillet hakkebøf med Sevag’s citronmarinade
og krydderier  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  99,-

71. CHIOS SVINEKØD GYROS 
Rotisseristegt skinkekød marineret .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  99,-

72. LESVOS KYLLINGE GYROS 
Rotisseristegt kyllingekød marineret  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  99,-

73. AMORGOS SUVLAKI
Grillet svinekød på spyd m/ agiorgiotiko sauce 
og Sevag’s citronmarinade .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  99,-

Alle børneretter følges af pommes frites, agurker, 
pita og tzatziki

80. Græske kartofler . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  39,-
81. Pommes frites  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30,-
82. Brød . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10,-
83. Hvidløgs brød .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,-

84. Glutenfri brød .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28,-
85. Chili sauce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25,-
86. Agiorgiotiko sauce 
Græsk rødvin, koriander, persille, hvidløg og citron  45,-

SEVAG’S TILBEHØR

90. NANNORS CHOKOLADE KAGE
Chokolade kage med is. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  79,-

91. SIMOS CHEESECAKE
Cheesecake m/ mango Passion.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75,-

92. PAPAS GRÆSK YOUGURT
m/ Honning og nødder. . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  79,-

93. GARO’S TARTUFO IS
Dessert m/ kombineret vanilie og Chokolade is.  .  .  75,-

94. SAREEN’S IS
3 Kugler is m/ chokolade sauce og flødeskum. .  .  .  89,-

95. CHOKOLADE TRIO 
Lys, Mørk og hvid chokolade m. 1 kugle vanilie is. 89,-

Vegetar Vegansk

OVN RETTER

DESSERTER

Opaaaa



ELA EDO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        .KOM HER 
EFXARISTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            TAK
KOUKLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            SØDE
ENDAKSI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              OK
STIN IGIA MAS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        SKÅL
OPAAAA . . . . . . . . . . .          RÅBER VI NÅR VI DANSER
KALA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               GODT
KALIMERA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    GODMORGEN
KALINIXTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        GODNAT
KALISPERA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       GODDAG
KALI OREKSI . . . . . . . . . . . . . . . . .                 VELBEKOMME
LOGARIASMO PARAKALO . . .    BE’ OM REGNINGEN
PARAKALO  . . . . . . . . . . . . . . . . .                 VÆR SÅ VENLIG
POS SE LENE?  . . . . . . . . . . .           HVAD HEDDER DU?
TI KANIS? . . . . . . . . . . .           HVORDAN HAR DU DET?
SAGAPO  . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  JEG ELSKER DIG
FILAKIA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              KYS
ONIRO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             DRØM
POSO KANI? . . . . . . . . . . . .            HVAD KOSTER DET?

sevags græske ordbog



Sodavand (Royal Unibrew)
100. Vælg mellem Pepsi, Pepsi Max,  
Mirinda, Faxe kondi . . . . . . . . . . . . . . . .                 45,-
101. Hyldeblomst . . . . . . . . . . . . . . . . .                  38,-
102. Juice  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       38,-
103. Dansk Vand, Dansk Vand Citrus . .   45,-
104. Kildevand . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    25,-

Øl 330ml
105. Græsk øl ”Mythos” Pilsner  . . . . . .       42,-
106. Speciel græsk øl Blond . . . . . . . . .          48,-
107. Speciel græsk øl Mørk  . . . . . . . . .          48,-

110. Halv Karaffel 
hvid, rød eller retsina. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  165,-
   
111. Hel Karaffel 
hvid, rød eller retsina. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  265,-
                                             
112. Et glas vin 
hvid, rød eller retsina. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45,-

At grille i Grækenland er en fest. Festen begynder med den nærmeste familie, men hurtigt 
udvikler dagen sig til at omfatte naboer og venner, og så har vi en græsk grillfest opaaaa

112. Kaffe (filter kaffe). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28,-
121. Kaffe (lavet af friske arabic bønner)  . .  .  .  .  35,-
122. Esresso enkelt .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28,-
123. Esresso double .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35,-
124. Caffe Latte .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45,-

125. Cappuccino . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  42,-
126. Irish Coffee .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  65,-
127. Varm Chokolade m/flødeskum .  .  .  .  .  45,-
128. Te .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28,-

130. Muskat de Samos dessertvin
En sød dessertvin fra den græsk ø Samos. . . . .     45,-

131. Mavrodaphne de Patras
En græsk portvin fra Tsantali huset. . . . . . . . . .          45,-

132. Metaxa Cognac
Den velkendte græske Cognac Metaxa. . . . . . .       45,-

133. Ouzo
Grækernes berømte anis-baserede snaps.  . . . .     45,-

134. Sevag’s Velkomstdrink
En dejlig frisk velkomstdrink. 
Den indeholder Samos dessertvin, Hvidvin, 
Ouzo sirup de grenadine og juice .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  58,-

HUSETS VINDRIKKEVARER

KAFFEKORT

SPIRITUS 30ml





Kontakt os for at få et tilbud:
sevag@sevags.dk

86 17 62 22

Jeg hedder Sevag – men bliver også kaldt 
Grækeren – og er en græker, som elsker 

mad, livet, glade mennesker og et lille opaaa.
I mere end 30 år har jeg arbejdet med det 
græske køkken. Jeg elsker at lave græske 

specialiteter med gode råvarer fra både 
Danmark og Grækenland.

Sevags er et Taverna restaurant og take 
away med fokus på den græske køkken, 
god betjening og et stort opaaa – baseret 
på kærlighed, fantasi, masser af krydderier 
og OUZO Yamas. Det er et sted, hvor hele 
familien er velkommen, og hvor der altid er 

plads til et smil og et Opaaa.
Mangler familien en kok til grillfesten eller 

andre festlige lejligheder, så ringer I bare til 
mig.

Jeg kan levere mad til enhver lejlighed. 
Kontakt mig for at få et tilbud uanset om 
du skal holde fødselsdag, konfirmation, 

julefrokost, reception eller anden fest. Jeg 
laver sammensatte menuer specielt til dit 

arrangement. 
 

Ud over at give mine kunder nogle dejlige og 
uforglemmelige oplevelser med maden fra det 
græske middelhavskøkken, så er mit ønske 
med Sevags at give dig og din familie en lille 

bid af den græske stemning og kultur.
 
 

Kalos irthate kai kali sas oreksi
Velkommen og velbekomme



Skæring Strandvej 3 · 8250 Egå · www.sevags.dk · 86 17 62 22

Tordenskjoldsgade 25 · 8200 Århus N · www.sevags.dk · 86 16 88 30

Årets Sydeuropæiske restaurant 2017

Sevags

Nomineret

Sevags_graekeren

Vi tager forbehold for trykfejl og prisændringer

2017  2018  2019  2020

GRATIS KYS ALLE UGENS 9 DAGE

OPAAAA


